
  GROEPSMENU 
 
  

 
Voorgerecht – keuze uit: 
 

• CARPACCIO VAN FILET d’ANVERS – truffelvinaigrette, rucola, 
Parmezaan (supplement truffel mogelijk) 

• TARTAAR VAN NOORSE ZALM – wasabimayonaise 
• BURRATA – Prosciutto, spruitjes, gepofte kastanje, chutney van ananas 
• VICHYSSOISE VAN WINTERPREI – schuim van truffel  

 
 
Hoofdgerecht – keuze uit: 
 

• KARNEMELKSTAMPERS – gepocheerd hoeve-ei en grijze garnalen 
(supplement truffel mogelijk) 

• TRAAGGEGAARDE VARKENSWANGETJES - in Westmalle Tripel, 
witloof gegratineerd met merg en knolselderpuree 

• QUESADILLA – knolselder, scamorza en truffel  
• RISOTTO MET SAFFRAAN – venkelsalade  

 
 

Dessert – keuze uit: 
 
• PANNA COTTA – witte chocolade ‘Ivoire’, passievrucht 
• TIRAMISU 

 
 
3 gangen : 65 euro pp 
 
Om alles vlot te kunnen voorbereiden, vernemen wij graag de individuele 
keuzes binnen het menu graag ten minste 4 dagen op voorhand. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  GROEPSMENU 
 
  

Begeleidende drankenformule’s 
 
1. Pazzo Grand Experience – € 60 p.p. 

• Aperitiefmoment in de wijnbar: 1 glas Champagne of huisgemaakte spritz  
• Wijnarrangement deluxe: 3 glazen premium kelderselectie uit de kelder  

(Riedel-geserveerd) passend bij elk gerecht 
• Water (plat en bruis) onbeperkt 
• Koffie of thee na het dessert 
• After-dinner in de wijnbar: 1 digestief naar keuze (whisky, cognac, 

huislikeur of premium amaro) 

2. Pazzo Prestige – € 48 p.p. 

• Aperitiefmoment in de wijnbar: 1 glas Champagne of huisgemaakte spritz 
• Wijnarrangement: 2 glazen kelderselectie wijnen (Riedel-geserveerd) 

passend bij elk gerecht 
• Water (plat en bruis) onbeperkt 
• Koffie of thee na het dessert 
• 1 digestief naar keuze (bijv. Limoncello, Amaro of huislikeur) 

3.Pazzo Classic – € 36 p.p. 

• Aperitief: 1 glas Prosecco of alcoholvrij alternatief 
• 2 glazen kelderselectie wijnen (wit/rood, passend bij het menu) 
• Water (plat en bruis) onbeperkt 
• Koffie of thee na het dessert 

 
Opmerkingen: 

• De gekozen drankenformule geldt voor het hele gezelschap. 
• Dranken buiten de gekozen formule worden apart aangerekend aan à-la-

carte prijzen. 
• Gelieve het aantal personen, de menukeuze en eventuele 

intoleranties minstens 4 dagen vooraf door te geven. 
• Dit aantal geldt als basis voor de eindafrekening. 

  


